
Dal territorio alla tavola...con gusto!
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Parco di Villa Gobetti 
San Pietro di Morubio (Vr)

DEGUSTAZIONI

MUSICA DAL VIVO

STAND GASTRONOMICI

APERITIVO IN MUSICA

SPETTACOLI - LABORATORI

EVENTI SPORTIVI

GIOVEDÌ

22
AGOSTO

VENERDÌ

23
AGOSTO

SABATO

24
AGOSTO

DOMENICA

25
AGOSTO

MERCOLEDÌ

21
AGOSTO

Parco di Villa Gobetti 
San Pietro di Morubio 

(Vr)

2019

GIOVEDÌ

22
AGOSTO

VENERDÌ

23
AGOSTO

SABATO

24
AGOSTO

DOMENICA

25
AGOSTO

MERCOLEDÌ

21
AGOSTO

2019

AREA 
SPETTACOLI
Parco laterale 
Villa Gobetti

MUSICA 
INTRATTENIMENTO 

LABORATORI DIDATTICI
MAGIA

9

Per informazioni: 328 9579825 
Presso Villa Gobetti, Via Motta 2 – San Pietro di Morubio (VR)
info@festacarnibianche.it  -  prenotazioni@festacarnibianche.it  
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AREA 
DEGUSTAZIONE VINI

Parco laterale Villa Gobetti

Consorzio di Tutela 
Chiaretto e Bardolino

Consorzio di Tutela 
Garda Doc
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2019

•RISOTTO SAN PIETRO

•LASAGNE CON RAGÙ D’ANATRA

•LASAGNE CON RAGÙ DI CONIGLIO

•FARRO FREDDO CON VERDURE (VEGETARIANO)

•GALLETTO ALLA GRIGLIA

•POLLO ALLO SPIEDO

•STRACCETTI DI TACCHINO ALLE ERBE AROMATICHE

•TAGLIATA DI POLLO DELICATAMENTE PICCANTE

•GRIGLIATA MISTA DI CARNI BIANCHE

•WURSTEL DI POLLO

•HAMBURGER DI POLLO E TACCHINO

•GNOCCO FRITTO CON SALUMI DI CARNI BIANCHE E SALSA ORTOLANA

•CHICKEN CHIPS

•POLPETTINE CON POLLO, CAROTE E SPINACI COTTI

ORE 19.00 – APERTURA AREA DEGUSTAZIONI CON MENÙ 
A BASE DI CARNI BIANCHE
Servizio al tavolo. PROMOZIONE RISOTTO A 3.00 €

ORE 19.30 – GELATO ON THE ROAD

ORE 22.00 – AREA SPETTACOLI – SERATA DEDICATA AI GIOVANI 
con angolo drink e DJ set
Durante la serata sarà attivo uno spazio informativo a cura 
del SerT in collaborazione con U.L.S.S. 9 Scaligera di Legnago. 

ORE 20.00	– APERTURA AREA DEGUSTAZIONI CON MENÙ RIDOTTO 
Servizio al tavolo.

Ore 20.00 – AREA SPETTACOLI - APERITIVO IN MUSICA
Un brindisi accompagnato da Olivia Thissen Acoustic Duo

ORE 20.30 – INAUGURAZIONE UFFICIALE 
DELLA 9^ FESTA DELLE CARNI BIANCHE

TUTTE LE SERE DALLE ORE 20.00: 
VERONA E IL SUO TERRITORIO NELLE STAMPE ANTICHE 
ESPOSIZIONE A CURA DI FABRIZIO PAGLIARINI. 

SABATO 24 E DOMENICA 25 AGOSTO
PROIEZIONE FOTOGRAFICA A CURA DEL GRUPPO FOTOGRAFICO: 
COLORI, LUCI, OMBRE. 
Le foto proposte saranno a tema: sport, spettacolo, moda e reportage.

ORE 18.00 – 3a CAMINADA DELLE CARNI BIANCHE
Organizzata dal G.P. Tre Campanili 
(www.gruppopodisticotrecampanili.it) 
con il patrocinio dell’Assessorato allo Sport e della Pro Loco 
di San Pietro di Morubio.
Due percorsi (6 e 10 km). Quota d’iscrizione € 3.00 di cui €1.50 per 
i servizi, con riconoscimento di 2 confezioni da 250 gr di WURSTEL 
WUDY CLASSICO AIA, solo per i primi 400 iscritti. 
Per i gruppi chiusura iscrizioni alle ore 12.00.
Iscrizioni presso Sede G.P. Tre Campanili 345 5382948  
Guerra Maurizio 339 2375705 - e mail: trecampaniligp@yahoo.it

ORE 19.00 – APERTURA AREA DEGUSTAZIONI 
CON MENÙ A BASE DI CARNI BIANCHE
Servizio al tavolo.
Serata in collaborazione con le sezioni FIDAS 
di San Pietro di Morubio e di Bonavicina.

ORE 19.30 – GELATO ON THE ROAD

Ore 20.30 – PREMIAZIONE GRUPPI PODISTICI 
DELLA 3a CAMINADA DELLE CARNI BIANCHE

ORE 21.45 – AREA SPETTACOLI – SERATA MUSICALE 
con l’intrattenimento delle “Soulful Ladies feat Oscar Pagliarini” 
in “Acoustic pop songs”.

ORE 18.30 – AREA SPETTACOLI – CUCINA CON CUOCADÈ!
Intrattenimento con laboratorio di cucina creativa per bambini con 
Cuocadè. Prenotazione al numero 349 3179038. Evento gratuito.
www.cuocade.com

ORE 19.00 – APERTURA AREA DEGUSTAZIONI 
CON MENÙ A BASE DI CARNI BIANCHE 
Servizio al tavolo.

ORE 19.30 – GELATO ON THE ROAD

ORE 19.30 – AREA SPETTACOLI - BOLLICINE DEL GARDA… 
TENTAZIONI ESTIVE!
Cooking show a base di carni bianche realizzato dalle mani esperte di 
Roberta Ruggeri di AIPO. Suggerimenti culinari per esaltare le fresche 
note di alcuni vini del Lago di Garda, Bardolino Chiaretto Spumante 
Doc e Garda Spumante Doc. 
Un interessante abbinamento enogastronomico da non perdere.
In collaborazione con il Consorzio di Tutela Chiaretto e Bardolino, 
il Consorzio di Tutela Garda Doc e l’Associazione Interregionale 
Produttori Olivicoli (AIPO).

ORE 21.45 – AREA SPETTACOLI – INTRATTENIMENTO 
con la Old Peppers Jass Band in “Blues & Old Style Jazz”

ORE 17.00 – AGILITY DOGS
Intrattenimento per grandi e piccini con simpatici cani 
impegnati in vari esercizi di agilità.
Dimostrazione e prova gratuita di attività di Agility Dog 
a cura dell’ASD The Urban Dog. 
Info: Luca Soliman 333 4528295

ORE 18.00 – AREA SPETTACOLI – MOMENTO MAGICO
Giochi, animazioni e numeri di magia per il divertimento 
di tutta la famiglia e non solo. 
A cura di Mago Rodrigo

ORE 19.00 – AREA SPETTACOLI – CREA CON CUOCADÈ!
Laboratorio creativo con il legno insieme a Cuocadè.
Prenotazione al numero 349 3179038. Evento gratuito.
www.cuocade.com	

ORE 19.00 – APERTURA AREA DEGUSTAZIONI 
CON MENÙ A BASE DI CARNI BIANCHE 
Servizio al tavolo.

ORE 19.30 – GELATO ON THE ROAD

ORE 21.45 – AREA SPETTACOLI
INTRATTENIMENTO MUSICALE 
con i Vintage Funck in “Funky Soul R&B”
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